
 

 

 

 

 

Familie Knoll 



 

 
 Mindestens so gut wie bei Oma, aber ohne tagelange Vorbereitungen: unser klassisches Gans-Essen.  

 Jede Gans wird von uns bei Niedrigtemperatur vorgegart und von Ihnen in nur ca. 45 Minuten finalisiert. 
 

1. Pakete wählen 

2. Datum wählen und vorbestellen [jeden Donnerstag, Freitag + Samstag UND am 22.+ 23. Dezember]  

3. EAT & MEAT Paket abholen  
 

 //  

 

- Ganze Gans, vorgegart  
- Hausgemachtes Apfelrotkraut 
- 8 Kartoffelknödel ODER Semmelknödel  
- Bratensoße 

//  

 

- 4x Gänsekeule, vorgegart 
- 1x Gänsebrust, vorgegart   
- Hausgemachtes Apfelrotkraut 
- 8 Kartoffelknödel ODER Semmelknödel  
- Bratensoße 

  
 

Die Gans und die Beilagen werden verpackt - so bleibt alles frisch. Eine Zubereitungsanleitung 
legen wir jedem Paket bei.  
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MP Spätburgunder   

Markus Pfaffmann 2018 
 

Riesling "Kesselliebe" 
Wilhelm Kern 2022 

 


